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PROVAN. 3

1. Cosa significa sanificare
Detergere e disinfettare
detergere

disinfettare
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2. Il segnale a lato indica:

Sostanza nociva o irritante
Sostanza velenosa;

Pericolo generico
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3. | prodotti detersivi acidi sono usati:
Per eliminare i depositi minerali (calcare)
Per eliminare le macchie d’olio e di grasso
Per entrambi
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4, Il personale d’appoggio della scuola dell’infanzia in possesso della formazione HACCP
Puo svolgere le mansioni di cuoco in caso di assenza di quest’ultimo

Non puo mai confezionare i pasti

Pud preparare solo frutta e verdura
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5. Per segnaletica di sicurezza si intende I'insieme dei segnali utili ai fini della sicurezza; i cartelli
di salvataggio sono:

Verdi, di forma quadrata o rettangolare
Rossi, di forma quadrata o rettangolare
Azzurri, di forma rotonda
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6. Il segnale a lato indica:

Sostanze irritanti
Pericolo generico
Sostanze corrosive
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7. Il personale puo trasmettere, attraverso un’inappropriata manipolazione del cibo, qualche
microrganismo pericoloso:

No

Si

Si, Solo se il cibo & crudo
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8. Durante le operazioni di sanificazione in cucina:

a || Vannoindossatii guanti per non lasciare scivolare gli oggetti
b [ Vannoindossati appositi guanti, diversi da quelli utilizzati per la pulizia di altri locali (es. servizi igienici)
Cc L[| Vvanno utilizzati i guanti solo se si & allergici ai prodotti utilizzati
9. Quando si posiziona il cartello “Attenzione pavimento bagnato”
a [ Sempre per segnalare la nostra presenza;
b [l Quandosilavail pavimento
¢ L[] Soloquando c'é altra gente all'interno dell’edificio.
10. Se su un’etichetta di un detergente é riportato che lo stesso deve essere diluito al 2%, quanto
prodotto va usato in 5 litri di acqua?
a Ll 1litrodi prodotto
b [] 0,1 litri di prodotto
Cc L[| 2litri di prodotto
11. Il segnale a lato indica:
a || Guantidi protezione facoltativi
b [ Guantidi protezione obbligatori
c [ uso guanti di protezione solo di colore bianco
12. Un prodotto detergente sanificante serve per:
a || Rimuovere rapidamente lo sporco
b [ Profumare le superfici trattate
C [ Abbattere la carica microbica sulle superfici trattate
13. In caso di improvviso impedimento a recarsi al lavoro, I'operatore d’appoggio deve:
a L[| Avvertire immediatamente la Scuola dell'infanzia dove presta servizio e il Comune gestore della stessa
b [ Avvertire la Scuola dellinfanzia
C [ Avvertire il medico di base
14. Perché é consigliato il sistema MOP per la detersione del pavimento?:
a || Consente di effettuare l'intervento in maniera veloce
b [ cConsente all’operatore di mantenere una posizione eretta
C || Costameno di altri sistemi
15. Il sollevamento e/o la deposizione dei carichi va effettuata con la schiena eretta e nella
posizione accovacciata:
a [/ Vero;
b [ Falso.
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16. | prodotti per la pulizia dei vetri:

a || Sonoinnocui
b [l Sono costituiti da acqua e deodoranti
C [ Vanno usati con cautela perché contengono generalmente solventi e ammoniaca

17. L’assenza per malattia o la sua eventuale prosecuzione deve essere comunicata
a || Quandosiéin possesso del certificato medico

b [ Tempestivamente e comunque non oltre l'inizio del turno di lavoro del giorno in cui si verifica, salvo
comprovato impedimento

C L[| Entroil secondo giorno

18. Cosa e un rischio biologico?

a |l La possibilita che si sviluppi e si moltiplichi un microorganismo patogeno nell’alimento
b [ Lapresenza diun frammento di vetro
C [l Jlirischio di inquinamento
19. Il dipendente deve eseguire sempre gli ordini del superiore?
a L[| sj seliritiene adeguati
b [ No
C L[| Si, tranne quando I'atto costituisce reato o illecito amministrativo
20. L’utilizzo di un panno microforato serve:
a || Peravere grande scorrevolezza e assorbire molto
b [ Peressere usato come panno “usa e getta”
C L[| Pertrattenere molto bene la polvere
21. Cosasono i MOCA:
a || Sistemidi conservazione dei cibi
b [ sistemidi pulizia dei pavimenti
Cc [l Materialie oggetti destinati a venire a contatto con gli alimenti.
22. Lapulizia a secco del pavimento all’interno dei bagni va effettuata:
a || Conattrezzo lamellare e panno impregnato antistatico
b [] Conscopa
C L[| Nonvafatta
23. Chi deve portare un copricapo che contenga la capigliatura:
a L[| Soloicuochi
b [ Solo chi somministra cibo
C L[| Chiunque lavoriin cucina
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24. L’operatore d’appoggio, durante le pulizie:

a || Tiene chiuse porte e finestre

b [ Arieggia 'ambiente

c L[| Tiene aperta sola la porta
25. Il personale di appoggio nella scuola dell’infanzia:

a || Pudcurarela sorveglianza al sonno

b [] si occupa esclusivamente della pulizia degli spazi, degli arredi e delle attrezzature

¢ ] sostituisce le insegnanti di sezione in caso di assenza
26. In presenza di residui alimentari:

a || E necessario aumentare il tempo di contatto del disinfettante

b [ Enecessario rimuoverli perché possono ridurre I'azione dei disinfettanti

C L[| Eindifferente rimuovere i residui alimentari prima o dopo la posa del disinfettante
27. Il Comitato di gestione della scuola dell’Infanzia € composto da

a || Personale insegnante e rappresentanti dei genitori

b [] Personale insegnante, non insegnante e rappresentanti dei genitori

Cc L[| Personale insegnante, non insegnante, rappresentanti dei genitori e rappresentanti del comune
28. Le ordinanze sono atti di competenza?

a || Del Segretario comunale

b [ DelSindaco

C || Della Giunta comunale
29. Quale e il procedimento corretto per la sanificazione del tavolo di lavoro in cucina:

a [ Rimuovere lo sporco visibile, detergere, apporre il disinfettante, lasciare il tempo di posa prescritto quindi
asciugare

b [ Rimuovere lo sporco visibile, detergere, apporre il disinfettante, lasciare il tempo di posa prescritto,
risciacquare e asciugare con carta

c LI Detgrgere, rimuovere lo sporco visibile, apporre il disinfettante, lasciare il tempo di posa prescritto quindi
asciugare
30. Il dipendente puo assentarsi dal servizio per motivi personali:

a || Sempre

b [ Soloincaso di bisogno previa richiesta al diretto superiore

C | Mai
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